La historia de Campari no es solo larga.
Es también bonita, llena de anécdotas interesantes y poco conocidas, historia y curiosidades.

Para 2015, Campari propone una reinterpretacion inesperada pero contempordnea de como
nacieron los cécteles mds famosos de Campari.

Desde los primeros, pero todavia populares, hasta las nuevas propuestas que ya se han
convertido en cldsicos. Asi que demos la bienvenida a este viaje imaginativo y fascinante.

ENERO - SIETE GOTAS QUE CUENTAN

Florencia, 1919. Se dice que, a su vuelta de Inglaterra, el conde Camilo Negronipidié en su bar
favorito que le prepararan su Americano habitual con siete gotas de ginebra en vez de con soda.
Nacié una leyenda que sigue siendo muy fuerte hoy en dia.

NEGRONI:
- 1 parte de Campari (3 cl)
- 1 parte (3cl) de ginebra (Campari recomienda Bulldog)
- 1 parte(3cl) devermutrojo (Campari recomienda
CinzanoRosso/Cinzano 1757)
- 1rodajade naranja

Vertertodoslosingredientes directamenteen unvaso bajolleno de hielo.
Adornar con una rodajade naranja.

El coctel Negroni fue creado en Florencia entre 1919y 1920 por el conde

Camilo Negroni. En los afios 20, el conde era un cliente habitual de un bar de la ciudad, el
CaffeCasoni y un dia, cansado del aperitivo Americano, le pidié a Fosco Scarselli, que trabajaba en
este aristocratico café, que envez de soda afiadieraa su Americano un toque de ginebra, en guifio a
sus ultimosviajesalondres.Y esentonces, en este café de la calle Tornabuoni, el conde “habitual”
paso a serconocido por los otros clientes como el Americano delconde Negronio “El Americano con
un toque de ginebra”. Al céctel finalmentese le lamdé con el nombre del conde que lo adoraba. Hoy
en dia, al igual que entonces, el céctel esta considerado como uno de los cdcteles italianos mas
conocidos en el mundo como el sencillo, simple “Negroni”. Negroni es parte de la lista oficial de
coctelesdel IBA (International BartendingAssociation). Los cocteles del IBA se preparanalo largo del
mundo siguiendo la receta original.
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FEBRERO — UNA IDEA BRILLANTE DESDE CUALQUIER PUNTO DE VISTA

Milan, hacia 1915. Esta erala bebida mds famosa en el Bar Camparino, abierto poral
propioDavideCampari. Tenia un revolucionario sistema de bombeo que ponia un invento reciente
justoencimade la barra: soda.

CAMPARI SODA
- 1 parte (6 cl) deCampari

- 3 partesdesoda (enlaparte superior)

Se prepara directamente dentro del vaso. Se vierte frioy se rellena con soda.
Se puede adornar con una rodajade naranja.

A
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Esta fue la bebida mas famosa en el bar Camparino, abierto por el propio -

DavideCampari en 1915 y que celebrard su 100 aniversario en 2015.

DavideCampari, que siempre buscaba la bebida perfecta, proporcioné al Camparino un
revolucionario sistema de bombeo que ponia un invento reciente justo encima de labarray que
ofrecia siempre a sus clientes el mejor Campari Soda. Este surtidor sigue funcionando un siglo
después.

MARZO -UN ENCUENTRO QUE CAMBIO TODO

Italia, hacia 1870. El bitter deCampari(hecho en Mildn)llegé al mismo
tiempo que el vermutrojo (producido en Turin). No sorprende que el ; j
nombrede MI-TO sueneigual que la palabra italiana para “mito”.

MI-TO (MILANO TORINO):
- 1parte( 3 cl)de Campari

- 1parte(3cl) devermutrojo(Campari
recomiendaCinzanoRosso/Cinzano 1757)

Se prepara en un vaso bajo lleno de hielo. Se adornacon una piel de
naranja. =
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ABRIL —HACE FALTA UN HEROE PARA UNIR UNANACION

Italia, hacia1960. También llamado “Garibaldi” debido al parecido del
colorde Campari con el del uniforme que vestia el héroe que unificé ' L_—
Italia. EI Campari de Milan (norte de Italia) se une con naranjas rojas, @

simbolo de Sicilia (Surde Italia)

CAMPARI ORANGE:
- 1 parte (3,75 cl) de Campari
- 3 partesde zumode naranja(enla parte superior)

=
Verterlosingredientesenunvasoaltollenode hielo. Adornarconuna < J
rodajade naranja.

El Campari Orange se inventé en los afios sesenta. El coctel fue nombrado originalmente después
Garibaldi, un soldado italiano que luché por el Movimiento de Unificacidn Italiano (1860), y hace
especial referenciaasu desembarco en Sicilia. El céctel representa la unificacion del norte y del sur
de Italia. El Campari es de Milan y las naranjas son de Sicilia. Los colores son también reminiscencia
de los uniformes rojos de los hombres de Garibaldi y de las naranjas de Sicilia.

MAYO - EL PARTIDO MAS EPICO DE LA HISTORIA

Italia, 1933. El MI-TO se una al hielo y la soda. Una leyenda cuenta que se le llamé asi por el apodo
de Primo Carnera, el primer italiano en ganarel titulo de boxeo de peso pesado en Nueva York.

AMERICANO: >
- 1 parte (3cl) de Campari & A
- b (3c) P d E’/‘é

1 parte (3 cl) de vermutrojo (Campari recomienda
CinzanoRosso/Cinzano 1757)
1 toque de soda

Verterlosingredientes directamente en unvaso clasico con cubitos de
hielo, anadiruntoque de soday adornar con unarodada de naranjay con
pielde limoén.

Existen muchas leyendasy anécdotas sobre porqué se llamé asi a este cdctel. Una historia dice que
fue el primercéctel italiano que se sirvié como aperitivo; de hecho, se introdujo en Milan, en el Bar
Camparino enla Galeria del Duomo. Deberia haberse llamado “Italiano” ya que esta elaborado con
ingredientesitalianos, afiadiéndoleal final untoque de soda. El Americano fue labebidaoriginal que
dio paso a la creaciéon de un gran numero de conocidas y agradables variaciones como el
Negroni.Otra versién sobre la historia del céctel es que se cred en los afios treinta y relaciona el
nombre de la bebida con Primo Carnera, al que se le ha llamado “El americano”, tras su victoria en
Nueva york. Hay ademas otra versidn segun la cual se le llamé asi en honor ala popularidad que
tenia entre los turistas americanos durante la Ley Seca. El Americano es uno de los cdcteles favoritos
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de James Bond (y es también el primer céctel que se pide en la novela de Casino Royal). El
Americano esta en la lista oficial de cécteles del IBA (International Bartending Association). Los
cocteles del IBA se preparan en todo el mundo siguiendo la receta original.

JUNIO— NO SE PUEDE PROHIBIR LA CREATIVIDAD

Paris, 1927. Después de marcharse de Estados Unidos debido ala Ley
Seca, el legendario barista Harry MicElhone utilizé la bebida espirituosa
porexcelencia — el bourbon- para crear su bebida. Se dice que lo llamé
asiporel primero de sus numerosos fans, el editor de la revista The
Boulevardier.

[ 2

EL BOULEVARDIER:
- 2 partes(3cl) de Campari
- 2 partes(3cl)de vermutrojo (Campari recomienda
CinzanoRosso/Cinzano 1757) \ =
- 3 partes(3,75 cl) de bourbon (Campari recomienda Wild " -
Turkey)

Vertertodoslosingredientes en unacocteleracon cubitos de hielo. Mezclarbienyverterloenun
vaso de céctel helado. Adornarlo conun twistde limén.

Durante la Ley Seca, algunos de los mejores barmans americanos dejaron los bares y hoteles y se
marcharon a Europa, especialmente a Paris. La leyendadice que uno de ellos, Harry MacElhone, que
habia sido barman en el Hotel Plaza de Nueva York, se fue a Paris a trabajar en el Bar Nueva York.
Después lo compré y pasé a llamarlo el Bar Nueva York de Harry. Harry publicé la receta del
Boulevardier en su libro “Barflies and Cocktails” en 1927. Esta era la bebida perfecta de
ErskinneGwynne, editorde larevista “The Boulevardier" y es bastante probable que fuera Gwynne
guieninventaralabebidao, al menos, estuvieramuy implicado en su creacién. Enaquellos tiempos,
los escritores ytodoslos miembros de la comunidad artistica se juntaban en los bares de Paris. Sus
conversaciones sobre arte y literatura se acompafiaban de cécteles, servidos al estilo americano
perocon ingredientes europeos. Esta parece serla razén por la cual a algunos de los nuevos cdcteles
se les pusieron nombres literarios como The Boulevardier.
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JULIO—-NO PIDAS LA LUNA

Montecarlo, 1957. Creado porel barman principalde un famoso hotel, se A ~ 4
hizo para destacarla visita de un diplomdtico ruso, utilizando vodka para
celebrar el inicio del programa espacial soviético.
|
SPUTNIK: W
- 2 partes (3 cl) de Campari

- 3 partes(3,75 cl) de vodka (Campari recomienda SKYY Vodka)
- 1parte(1,5cl) detripleseco
- 2 partes(3cl) desweet&sour g =

Agitarbientodoslosingredientes con hieloy pasarloenunvaso de cdctel helado.

La historiacuenta que este cdctel se cred para celebrar que los rusos pusieron en drbitaen octubre
de 1957 el primersatélite artificial lamado Sputnik (amigo del viaje). Labebidase cred por el
barman principal del Hotel Paris de Monte Carlo con motivo de la visitade un conocido diplomatico
ruso de aquellaépoca.

AGOSTO — ALGUNOS ENCANTOS GOLPEAN MAS FUERTE QUE OTROS

EEUU, hacia 1922. Esta es la version “Barras y Estrellas” del Negroni.
Utiliza el caracteristico espirituoso americano -whisky seco- en vez de
ginebray se hizo famoso en los cincuenta. Es igualmente fuerte y

fascinante, como la mayoria de sus seguidores, las principales \
estrellas de Hollywood de aquella época.

OLD PAL:
- 1 parte (3cl) de Campari

- 1 parte(3cl) de whiskey de centeno V

- 1 parte(3cl) de vermut extraseco (Campari recomienda ‘ ‘
Cinzano ExtraSeco) ‘

Vertertodoslosingredientes en unacoctelera con cubitos de hielo.
Mezclar bieny pasarloa un vaso de céctel helado. Adornarcon piel
de naranjay con unacereza roja.

La bebidase cred enlosafios 20 en Américagraciasa un barman que reinterpretd un clasicocomo el
Negroni para crear una version mas seca afadiéndole whiskey de centeno y vermut seco,
obteniendo gran popularidad en los afios cincuenta. La historiacuenta que erala bebida p erfecta de
Richard Burton, el famoso actor galés que era un icono de masculinidad y fuerza en los cincuenta.
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SEPTIEMBRE — ROMANCE ITALIANO 2.0

Mildn, 2010. Parasefialarel 150 aniversario de Campari, al CampariOrange —un simbolo de la larga
historia de la marca —se le da un moderno giro para mostrar que la pasion, cuando es auténtica,
puede resistir el paso del tiempo.

CAMPARI ORANGE PASSION:

- 1 parte (3,75 cl) de Campari

- 2rodajasde naranja

- 1 cucharada pequefiade azlicarmoreno

- 3 partesde zumode naranja(enla parte superior)
- 1lcerezaroja

- Unpoco dehielopicado

Prepararel céctel directamente enunvasoalto. Meterla naranjayel
azucar en el vasoy machacarlo. Aiiadir el hielo picado. Afiadir el Campari
y elzumo de naranjay mezclarcon cuidado. Adornar con la cerezaroja.

En 2010, para sefialar el 150 aniversario de Campari, al Campari Orange — un simbolo de la larga
historia de la marca — se le da un moderno giro para mostrar que la pasién, cuando es auténtica,
puede resistir el paso del tiempo. Una reinvencién cldsica para celebrar los 150 afios de la marca.
Una nuevareinterpretacion urbanay sofisticada del Campari Orange con un irresistible sabor entre
dulce y amargo.

OCTUBRE - EL MEJOR FALLO NUNCA COMETIDO

Mildn, 1972. A un barman en el Bar Basso se le pidié un Negronipero

utilizoé vino espumoso en vez de ginebra. El error (“sbagliato” en “%ﬁ—-——’—"’
OF

italiano) dio lugara un gran éxito.

NEGRONISBAGLIATO:
- 1 parte(3cl) de Campari
- 1parte( 3 cl)de vermutrojo (Campari recomienda
CinzanoRosso/Cinzano 1757)
- 1 parte(3cl) devinoespumoso

Se prepara en un vaso bajo doble con hielo. Adornar con unarodaja de naranja.

El Negroni Sbagliato fue inventado por MirkoStoccheto en el Bar Basso de Milan hacia el 1972y esun
giro del Negroni. Mientras preparaba un Negroni para un cliente una noche en el Bar Basso, Mirko
cogié por error una botella de vino espumoso en vez de una de ginebra (por lo tanto “sbagliato”).

Se diocuenta de que estavariaciénteniasentido, asique finalmente, utilizé vino espumoso y debido
a esta rara ocurrencia, lollamo Sbagliato e hizo historia. Enitaliano “sbagliato” significa equivocado.
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Este divertido episodio ocurrié en 1972. A lo largo de los setenta y los ochenta el Negroni Sbagliato
era muy famoso pero solo estabadisponible en el Bar Basso, luego hacia los afios noventa abrieron
otras coctelerias, y el Negroni Sbagliato se convirtié de repente en un cdctel muy famoso en toda
Italia. Este simple error llevd a la creacidén de un cdctel clasico que todavia se disfruta en todo el
mundo hoy en dia. Esta variacion incluso convencié a algunos de los seguidores mas acérrimos del
Negroni. ldeal paraaquellos que quieren disfrutar de unas pocas burbujas sin tener que privarse del
sabor cldsico que conocen y aman.

NOVIEMBRE — ALGUNAS PIEZAS DE ARTE NO ESTAN HECHAS PARA MUSEOS.

Turin, 1931. Se dice que el nombre de esta bebida viene de uno de sus ﬁ
componentes originales, un espirituoso con esencia de ‘
rosa(“rosabianca” en italiano). Se creo en el restaurante donde los
miembros del arte futurista solian juntarse, convirtiéndolo en una de P~
sus bebidas principales. '-:!\ 14
ROSA BIANCA: ‘

- 2 partes(3cl)de Campari L

- 2 partes(3cl)delicorderosa S

- 3 partes(3,75 cl)de zumo de naranja
- 3/4 gotas de anis

Mezclar todos losingredientes con hielo, después pasarlo aunvaso de céctel helado. Adornar con
florde anis.

La leyendacuentaque estabebidalacred AngeloGiachino, duefio del restaurante futurista Taverna
del Santopalato que pasé a llamarse Tavernad'Alluminio y era un lugar para ideas futuristas. El
restaurante se abrié en Turin y esta opcion no fue una coincidencia, dado que habiéndose producido
el reino de ltalia, Turin se convirtié el lugar de nacimiento del renacimiento gastronédmico. Esta
bebida tuvo mucho éxito junto a la comida que se servia en este restaurante, que cerrdé unos
cuantos afios después porque la denominada cocina popular nacional era, de hecho, “elitista” y
dificil de hacer.
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DICIEMBRE — LA MEJOR MANERA DE AGITAR LAS COSAS

Nueva York, hacia 1872. Campariy la coctelera (patentada en la Gran
Manzana ese afio) seinventaron casial mismo tiempoy pronto se
convirtieron en un duo. Quizds sea por eso por lo que juntos crearon
algo tan especial.

SHAKEN CAMPARI \ /’

- 1 parte(6cl) de Campari
Agitarbien con hieloy verterloen unvaso de coctel helado. - T
Nueva York, hacia 1872. Campariy lacoctelera(patentadaenla Gran Manzana ese afio) se

inventaron casi al mismo tiempoy pronto se convirtieron en un dio. Quizas sea por eso por loque
juntos crearon algo tan especial.
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