Uncle Sam's紐約市旗艦餐廳5月18日開業
--美式休閒餐飲搭配個性鮮明亞洲風味的餐飲品牌首次進入美國
美通社紐約2015年5月5日電--Uncle Sam's今天宣佈，其美國首個餐廳將於5月18日開業，該餐廳位於紐約市第五大道307號帝國大廈的街邊。該公司在北京的兩個分店有不少忠實擁躉，現在這些食客將可以享受Uncle Sam's在美式經典菜肴的基礎上，大膽創造出的備受大眾喜愛的亞洲風味美食。  
欲體驗互動互動多媒體新聞稿，請點擊這裡。
Uncle Sam's將利用Bellyfull Consulting主廚Bradford Thompson（Bellyfull Consulting的創始人、James Beard獎得主）的專業知識，為賓客奉上頗具亞洲風味且各種口味可選的美式休閒餐飲菜單。Bellyfull Consulting主廚Bradford Thompson說：「就餐客人懷著不同的目的來到餐廳，有的想快速吃完午餐就走，有的是在一天觀光後想找個地方休息，有的是在通宵玩樂後過來補充能量，Bellyfull的團隊根據這些就餐目的設計出這款菜單，其中包含這個城市最誘人、最獨特的風味美食。Uncle Sam's特色漢堡（炒蘑菇、蠔油、瑞士乳酪）、888漢堡（豬肉-蝦肉餅、加拿大培根、叉燒臘肉、香辣豆豉醬）和北京脆皮雞三明治（黃瓜片、海鮮醬、芝麻）將讓賓客期待再來Uncle Sam's品嘗美食。」
Uncle Sam's美國旗艦店由Alvarez-Brock設計，對典型的農場和奶牛形象進行翻轉後創造出一種現代都市的就餐環境。連綿起伏的綠色牧場經過重新詮釋，變成了天花板上的傾斜的幾何格狀圖案，淺色地磚代表廣袤的藍天，在一系列背光映襯下田地裡的奶牛形象點綴在穿孔牆板上，增強了空間的的立體感。為了向東西方文化致敬，Uncle Sam's餐廳懸掛著36盞特意定做的造型獨特的紅色和白色的吊燈。深紅色長椅定定下了餐廳的沉穩基調，淺色木牆板和凹鏡給人以更加開闊的感覺。正如Uncle Sam's對經典進行了新的嘗試，設計方面也是如此。
繼去年成功在北京設立兩家門店後，該公司認為這個理念將在美國同樣頗受歡迎。Uncle Sam's所有者Zhiming Bai先生表示：「我們自己通過研究發現，對色香味俱全的美食的熱愛是全世界人們的共同點。憑藉全新的多樣化功能表、誘人的環境和熱情的服務，我們相信美國人會愛上這個做出新嘗試的美式經典餐廳。」
Uncle Sam's位於紐約市第五大道307號，每天的營業時間為早11點到晚11點。客人無需提前預訂即可前來就餐。這個餐廳不僅菜樣豐富，而且環境宜人，將吸引附近的百姓和漢堡的忠實粉絲。賓客將在Uncle Sam's享受到熱情的服務和與之匹配的令人垂涎欲滴的美食。
如果您想隨時瞭解Uncle Sam's的變化，請關注Facebook、Twitter和Instagram上的#unclesamsburgers。
欲瞭解更多資訊，請參訪www.unclesamsburgers.com。
UNCLE SAM'S簡介
當個性鮮明的亞洲風味遇到美式經典美食，這種創意組合帶來了可以滿足味蕾需要的新式美味漢堡。地標建築帝國大廈的街邊Uncle Sam's旗艦店將從午餐時間一直營業到深夜。欲瞭解更多資訊，請參訪www.unclesamsburgers.com.
聯絡人：Stephanie Fray, CONUNDRUM，(646)314-4413, stephanie@conundrummarketing.com
