
เตรยีมพบผูช้นะการแขง่ขนัเฟ้นหาเชฟดาวรุง่ ซานเพลลกีรโีน ยงั เชฟ อคาเดม ีประจ าปี 
2565-2566 ในการแขง่รอบชงิชนะเลศิทีม่ลิาน 4-5 ตลุาคมนี ้

หลังการแขง่ขนัระหวา่งเชฟรุน่เยาวท์ีด่ทีีส่ดุจากท่ัวโลกนาน 2 ปี 
ก็มาถงึเวทสีดุทา้ยทีจ่ะไดท้ราบตัวผูช้นะประจ าปี 2565-2566 แลว้ 

งานระยะเวลา 2 วนัทีม่ลิาน จัดขึน้ภายใตค้อนเซปต ์“น าอนาคตของคณุมาสูโ่ตะ๊อาหาร” 
โดยจะมกีลุม่หนึง่ในเชฟชือ่ดังทีส่ดุในวงการศาสตรก์ารท าอาหารมารว่มพดูคยุเกีย่วกับวธิกีารสรา้งก
ารเปลีย่นแปลงเชงิบวกในสงัคมผา่นอาหาร 

มลิาน--14 ก.ย. 2566--พอีารน์วิสไ์วร/์ดาตา้เซ็ต 

การแขง่ขนัเฟ้นหาเชฟดาวรุง่ ซานเพลลกีรโีน ยงั เชฟ อคาเดม ี(S.Pellegrino Young 
Chef Academy) ประจ าปี 2565-2566 เขา้สูช่ว่งสดุทา้ยแลว้ 
ประตขูองรอบชงิชนะเลศิทีร่อคอยมานานก าลงัจะเปิดออกในวนัที ่4 และ 5 ตลุาคมทีม่ลิาน 
หลังจากคัดเลอืกอยา่งยากล าบากมาเกอืบสองปี เชฟรุน่เยาวท์ีม่แีววทีส่ดุในโลก 15 
คนจะพยายามอยา่งเต็มทีเ่พือ่ควา้รางวลัซานเพลลกีรโีน ยงั เชฟ อคาเดม ีอวอรด์ 
(S.Pellegrino Young Chef Academy Award) ในระหวา่งการแขง่ขันนี ้
ผูม้คีวามสามารถรุน่เยาวจ์ะไดรั้บค าแนะน าจากเชฟชือ่ดังระดับโลก 
และไดรั้บการสนับสนุนใหน้ าทักษะทางเทคนคิ ความคดิสรา้งสรรค ์วสิยัทัศน ์
และความฝันอันเป็นเอกลกัษณ์มาสูโ่ตะ๊อาหาร เพือ่สนับสนุนววิฒันาการของศาสตรก์ารท าอาหาร 
และท าใหโ้ลกนีน่้าอยูย่ ิง่ข ึน้ผา่นทางอาหาร 

งานนีจั้ดขึน้โดยมฉีากหลังเป็นสถานทีส่ าคัญอันน่าจดจ าของเมอืง 
ตัง้แตพ่ระราชวงัเกา่แกอ่ันงดงามไปจนถงึโรงเก็บเครือ่งบนิรว่มสมัย 
โดยงานนีย้ังมเีชฟทีเ่กง่ทีส่ดุในโลกมารว่มในการกลา่วสนุทรพจนแ์ละแลกเปลีย่นความรูท้ีส่รา้งแรง
บันดาลใจ พรอ้มพืน้ทีส่ าหรับปลกูฝังแนวคดิใหม ่ๆ 
เพือ่ขบัเคลือ่นการเปลีย่นแปลงเชงิบวกทางสงัคม 
การแขง่ขนัรอบชงิชนะเลศิเกดิขึน้พรอ้มกับซานเพลลกีรโีน ยงั เชฟ อคาเดม ีเดอะ ฟอรมั 
(S.Pellegrino Young Chef Academy The Forum) โฉมใหม ่
ซึง่เป็นกจิกรรมพเิศษทีอ่ทุศิใหก้บัการก าหนดอนาคตของศาสตรก์ารท าอาหาร 
ส ิง่ทีมุ่ง่เนน้ในปีนีค้อืมมุมองของมนษุยใ์นสภาพแวดลอ้มการท างานและวฒันธรรมอตุสาหกร
รม โดยมุง่เนน้ไปทีค่วามหลากหลาย ความเทา่เทยีม และการไมแ่บง่แยก 
มันจะเป็นชว่งเวลาทีผู่เ้ขา้รว่มทกุคนจะไดเ้ชือ่มตอ่กนั ไมว่า่จะหนุ่มสาวหรอืผูส้งูอาย ุ
เพือ่ใหรู้ส้กึถงึแรงบันดาลใจ รูส้กึมกี าลังใจ 
และรูส้กึมพีลังทีจ่ะเผชญิกับสิง่ทีจ่ะเกดิขึน้ตอ่ไปของอตุสาหกรรม 

งานในปีนีจ้ะประกอบดว้ย 3 เซสชนั โดยมเีชฟผูม้ชี ือ่เสยีงและผูเ้ชีย่วชาญในอตุสาหกรรม 
แตล่ะเซสชนัจะใหค้ าแนะน า การชีแ้นะ และขอ้เสนอแนะทีเ่ป็นประโยชน ์
เพือ่จัดการกับความทา้ทายในทางปฏบิัตทิีเ่ชฟรุน่เยาวจ์ะตอ้งเผชญิอยา่งหลกีเลีย่งไมไ่ด ้
สว่นแรกจะน าโดยเวอรจ์ลิโิอ มารต์เินส (Virgilio Martínez) ผูช้นะจากเวทสีดุยอด 50 
รา้นอาหารยอดเยีย่มของโลก ประจ าปี 2566 (The World's 50 Best Restaurants 
2023) 
โดยมารต์เินสจะแบง่ปันมมุมองสว่นตัวของเขาเกีย่วกับวธิมีสีว่นรว่มในการพัฒนาภาคสว่นนี้ผา่นจด
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หมายเปิดผนกึ จากความส าเร็จในอาชพีการงานและแรงบันดาลใจของเขาเอง 
เขาจะใหค้วามหมายทีแ่ทจ้รงิของค าวา่ความพยายาม ในชว่งเซสชนัทีส่อง 
จะเป็นเหตกุารณ์สดุพเิศษทีผู่ช้นะรางวลัรางวลัซานเพลลกีรโีน ยงั เชฟ อคาเดม ีอวอรด์ 4 
คนกอ่นหนา้นี ้ไดแ้ก ่เจอโรม เอยีนมารก์ คาลายกั (Jerome Ianmark Calayag) 
(ผูช้นะปี 2564), ยาสฮึโิระ ฟจูโิอะ (Yasuhiro Fujio) (ผูช้นะปี 2561), มทิช ์เลยีนฮารด์ 
(Mitch Lienhard) (ผูช้นะปี 2559) และมารค์ มอรอิารต์ ี(Mark Moriarty) (ผูช้นะปี 
2558) จะมารวมกันบนเวท ี
พวกเขาจะรว่มกันแสดงการเดนิทางอันน่าทึง่นับตัง้แตเ่สร็จสิน้การแขง่ขนัของแตล่ะคนตามล าดับ 
และใหบ้อกเลา่ถงึผลกระทบทีย่ ิง่ใหญจ่ากงานของพวกเขา ชว่งสดุทา้ยของฟอรัมจะมกีารพดูคยุกับ 
“Seven Sages” หรอืคณะกรรมการผูต้ดัสนิการประกวดซาน เพลลกีรโีน ยัง เชฟ อคาเดม ี
รอบชงิชนะเลศิใหญ ่ประกอบดว้ย เปีย ลอีอน (Pía León), อเีนโก แอตซา (Eneko Atxa), 
เฮเลน ดารโ์รซ (Hélène Darroze), วคิกี ้เหลา (Vicky Lau), แนนซ ีซลิเวอรต์นั (Nancy 
Silverton), จเูลยีน โรเยอร ์(Julien Royer) และรคิคารโ์ด คามานนี ี(Riccardo 
Camanini) 
การพดูคยุนีจ้ะชว่ยใหเ้ชฟรุน่เยาวไ์ดรั้บขอ้มลูเชงิลกึเกีย่วกับวธิกีารปรับปรงุผลงานของตนเองและเ
ปลีย่นใหเ้ป็นการกระท าทีส่รา้งผลกระทบ Seven Sages 
ทีป่ระสบความส าเร็จจะแบง่ปันมมุมองของพวกเขาอยา่งเปิดเผยและสง่เสรมิการสนทนาแบบไดนา
มกิเกีย่วกับการบรรลคุวามเป็นเลศิ 

ซานเพลลกีรโีน ยงั เชฟ อคาเดม ีเดอะ ฟอรมั 
จะจัดขึน้ในวนัแรกของการแขง่ขนัรอบสดุทา้ยเพือ่เตรยีมเชฟรุน่เยาวใ์หโ้ดดเดน่บนเวทสีดุทา้ยของ
การแขง่ขนั การเดนิทางทีเ่ร ิม่ตน้เมือ่กวา่หนึง่ปีทีแ่ลว้ ชว่งเวลาทีพ่วกเขาไดแ้ขง่ขนักัน 
และไดรั้บค าแนะน าจากทีป่รกึษาเพือ่ปทูางไปสูอ่าชพีในอนาคต 
เพราะสิง่ทีด่ทีีส่ดุจะท าใหอ้นาคตของศาสตรก์ารท าอาหารดยีิง่ข ึน้ 

ดขูอ้มลูเพิม่เตมิไดท้ี ่www.sanpellegrinoyoungchefacademy.com 

เกีย่วกบัซานเพลลกีรโีน ยงั เชฟ อคาเดม ี

ศาสตรก์ารท าอาหารมศีักยภาพในการเปลีย่นแปลงสงัคม 
รวมถงึสรา้งอนาคตทีเ่ทา่เทยีมและยั่งยนืมากขึน้ 
แตก่ารจะท าเชน่นัน้ไดต้อ้งอาศัยผูท้ีม่คีวามสามารถ ดว้ยเหตนุี ้
ซานเพลลกีรโีนจงึจัดตัง้ซานเพลลกีรโีน ยัง เชฟ อคาเดม ี(S.Pellegrino Young Chef Academy) 
เพือ่ดงึดดู เชือ่มโยง และบม่เพาะผูม้พีรสวรรคด์า้นการท าอาหารรุน่ใหม ่
โดยสรา้งสภาพแวดลอ้มทีช่ว่ยสง่เสรมิคนรุน่ใหมด่ว้ยโอกาสทางการศกึษา การใหค้ าปรกึษา 
และประสบการณ์ รวมทัง้สนับสนุนการแขง่ขนัทีม่ชี ือ่เสยีงในระดับโลก 

ซานเพลลกีรโีน ยัง เชฟ อคาเดม ีเปิดประตตูอ้นรับสมาชกิจากกวา่ 70 ประเทศ 
เพือ่สรา้งความมั่นใจวา่พรสวรรคไ์มไ่ดถ้กูจ ากัดดว้ยภมูศิาสตร ์ชาตพัินธุ ์หรอืเพศ 
โดยเป็นสถานทีท่ีเ่ชฟรุน่ใหมไ่ฟแรงจะไดม้ปีฏสิมัพันธก์ับผูม้อีทิธพิลมากทีส่ดุในวงการอาหารระดับ
โลก และรว่มกันสรา้งชมุชนการท าอาหารทีเ่ป่ียมดว้ยแรงบันดาลใจ 

ดขูอ้มลูเพิม่เตมิไดท้ี:่ https://www.sanpellegrinoyoungchefacademy.com/  
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เกีย่วกบัซานเพลลกีรโีน และ อควา ปานนา่ 

ซานเพลลกีรโีน (S.Pellegrino), อควา ปานน่า (Acqua Panna) และซานเพลลกีรโีน อติาเลยีน 
สปารค์ลงิ ดรงิคส์ (Sanpellegrino Italian Sparkling Drinks) 
เป็นเครือ่งหมายการคา้ระหวา่งประเทศของบรษัิท ซานเพลลกีรโีน เอส.พ.ีเอ. (Sanpellegrino 
S.p.A.) ซึง่ตัง้อยูท่ีเ่มอืงมลิาน ประเทศอติาล ีผลติภัณฑเ์หลา่นีว้างจ าหน่ายในกวา่ 150 ประเทศ 
ผา่นสาขาและตัวแทนจ าหน่ายใน 5 ทวปี 
โดยแสดงใหเ้ห็นถงึความเป็นเลศิดา้นคณุภาพจากตน้ก าเนดิ 
และถา่ยทอดความเป็นอติาลอีอกไปท่ัวโลกไดอ้ยา่งสมบรูณ์แบบ 
ในฐานะสญัลักษณ์แหง่ความน่าอภริมย ์สขุภาพ และความเป็นอยูท่ีด่ ีทัง้นี ้ซานเพลลกีรโีน 
เอส.พ.ีเอ. กอ่ตัง้ข ึน้ในปี พ.ศ. 2442 และเป็นบรษัิทชัน้น าในอตุสาหกรรมเครือ่งดืม่ของอติาล ี
ครอบคลมุทัง้น ้าแร ่เครือ่งดืม่เรยีกน ้ายอ่ยไรแ้อลกอฮอล ์และเครือ่งดืม่อืน่ ๆ 

ซานเพลลกีรโีนมคีวามมุง่มั่นทีจ่ะพัฒนาเครือ่งดืม่ทีด่ทีีส่ดุส าหรับโลกใบนี ้
ตลอดจนท างานอยา่งมคีวามรับผดิชอบและมุง่มั่นเพือ่ใหแ้น่ใจวา่ทรัพยากรเหลา่นีจ้ะมอีนาคตทีย่ั่งยื
น 

 


