
การแขง่ขนัเฟ้นหาเชฟดาวรุง่ ซานเพลลกีรโีน ยงั เชฟ อคาเดม ีคร ัง้ที ่6 

เปิดประตรูบัสมคัรเชฟอายไุมเ่กนิ 30 

ผูม้ากพรสวรรคจ์ากท ัว่โลกมาประชนัฝีมอืกนัทีน่ ี ่

การแขง่ขันซานเพลลกีรโีน ยัง เชฟ อคาเดม ีประจ าปี 2567-2568 

พรอ้มสาดแสงสอ่งผูม้ากความสามารถอันเป็นทีส่ดุในแวดวงการท าอาหาร 

ซึง่กมุอนาคตของวงการอาหารไวใ้นมอื โดยเปิดรับสมัครตัง้แตวั่นที ่5 กมุภาพันธน์ี ้

มลิาน, 21 ก.พ. 2567 /พอีารน์วิสไ์วร/์ -- ซานเพลลกีรโีน (S.Pellegrino) 

ประกาศจดัการแขง่ขนัเฟ้นหาเชฟดาวรุง่ ซานเพลลกีรโีน ยงั เชฟ อคาเดม ี

(S.Pellegrino Young Chef Academy Competition) ครัง้ใหม ่

ซึง่เป็นโครงการรเิร ิม่ระดบัโลกเพือ่เฟ้นหาและใหค้ าปรกึษาแกเ่ชฟรุน่ใหม่ผูม้อีนาคตส

ดใสและมพีรสวรรคม์ากทีส่ดุ 

การแขง่ขนัซานเพลลกีรโีน ยงั เชฟ อคาเดม ีเป็นมากกวา่การประกวดท าอาหาร 

เพราะเมือ่เขา้มามสีว่นรว่มดว้ยแลว้ 

ก็นับเป็นการเขา้รว่มโครงการอนัทะเยอทะยานอยา่งซานเพลลกีรโีน ยงั เชฟ 

อคาเดม ีเพือ่ใชอ้าหารท าใหโ้ลกใบนีน้า่อยูย่ ิง่ข ึน้ 

โดยเปิดโอกาสใหผู้เ้ขา้รว่มโครงการไดเ้ป็นสว่นหนึง่ในชมุชนนานาชาต ิ

และไดร้ับการสนับสนุนทัง้จากการใหค้วามรู ้ค าปรกึษา การสรา้งเครอืขา่ย 

และโอกาสในการท างาน ซึง่ในระหวา่งการแขง่ขันนี ้

ผูเ้ขา้ร่วมประกวดจะไดร้ับค าแนะน าอยา่งใกลช้ดิจากเชฟชือ่ดังระดับโลก 

ซึง่จะชว่ยใหพ้วกเขาแสดงวสิยัทัศนเ์กีย่วกบัอนาคตลงบนโต๊ะอาหารได ้

พรอ้มยกระดับทักษะการท าอาหารไปอกีระดับดว้ย 

คณุสเตฟาโน โบโลเยเซ (Stefano Bolognese) 

ผูอ้ านวยการหนว่ยธุรกจิระหวา่งประเทศของซานเพลลกีรโีน กลา่วว่า 

“ซานเพลลกีรโีน ยัง เชฟ อคาเดม ี

เป็นชมุชนระดับโลกทีถ่อืก าเนดิขึน้เพือ่ถา่ยทอดความมุง่มั่นของซานเพลลกีรโีน 

ในการลงทนุบม่เพาะคา่นยิมตา่ง ๆ เชน่ ความยั่งยนื ความรับผดิชอบ ความเสมอภาค 

ความยดืหยุน่ และความงดงาม เพือ่ชว่ยก าหนดอนาคตของศาสตรก์ารท าอาหาร 

และการแขง่ขันนี้ก็เป็นชอ่งทางหลักทีท่ าใหเ้ขา้ถงึสิง่เหลา่น้ีได ้

การแขง่ขันครัง้ลา่สดุนี้ไดส้รา้งสถติใิหม ่เพราะมเีชฟเขา้รว่มกว่า 166 

คนทีผ่า่นการคัดเลอืกเบือ้งตน้จาก 15 ภมูภิาคทีอ่ยูใ่นการแขง่ขันนี้ 

การไดเ้ห็นคนรุน่ใหมท่ีม่พีรสวรรคจ์ านวนมากทุม่เทท างานหนักดว้ยความหลงใหลเพือ่ม

อบสิง่ทีด่ทีีส่ดุ และไดเ้หน็พวกเขาเหลา่นี้ร่วมเดนิหนา้ตามพันธกจิไปกบัเรานัน้ 

ท าใหเ้ราภาคภมูใิจเป็นอยา่งมาก สิง่น้ีท าใหเ้ราเชือ่ในโครงการน้ีมากขึน้ 

และเราแทบรอไมไ่หวทีก่ารแขง่ขันครัง้ใหมจ่ะเริม่อกีครัง้” 

การแขง่ขนัซานเพลลกีรโีน ยงั เชฟ อคาเดม ีประจ าปี 2567-2568 

ยนิดตีอ้นรับเชฟรุน่ใหมท่ีต่อ้งการทา้ทายทัง้ตัวเองและความสามารถของตนเองไปพรอ้ม 

ๆ กบัท าใหต้ัวเองเป็นทีรู่จ้กัไปทั่วโลก โดยเชฟรุน่เยาวท์ีม่อีายไุมถ่งึ 30 

ปีลงทะเบยีนเขา้รว่มการแขง่ขันน้ีไดท้ี ่

http://sanpellegrinoyoungchefacademy.com/the-competition/appli

cation-form ต ัง้แตว่นัที ่5 กมุภาพนัธ ์ถงึ 3 มถินุายน 2567 

https://www.sanpellegrinoyoungchefacademy.com/
https://www.sanpellegrinoyoungchefacademy.com/
http://sanpellegrinoyoungchefacademy.com/the-competition/application-form
http://sanpellegrinoyoungchefacademy.com/the-competition/application-form


โดยสง่สตูรอาหารจานเด็ดทีแ่สดงใหเ้ห็นวสิยัทัศน ์ทักษะ 

และความคดิสรา้งสรรคเ์ฉพาะตัวไดด้ทีีส่ดุ 

การแขง่ขันครัง้น้ีจะมโีรงเรยีนสอนท าอาหารอติาเลยีน ALMA 

เป็นผูค้ัดเลอืกรอบแรกเหมอืนกบัการแขง่ขันครัง้กอ่น ๆ โดย ALMA 

จะคัดเลอืกจนไดร้ายชือ่เชฟรุน่เยาวท์ีจ่ะเขา้รว่มการแขง่ขันรอบชงิชนะเลศิระดับภมูภิาค

ทีจ่ะจดัขึน้ทั่วโลกจนถงึครึง่หลังของปี 2567 

ผูช้นะจากแตล่ะภมูภิาคจะไดม้โีอกาสประชนัฝีมอืในรอบแกรนด ์ฟินาเล ่(Grand Finale) 

เพือ่ควา้รางวลัซานเพลลกีรโีน ยงั เชฟ อคาเดม ีประจ าปี 2567-2568 

ซึง่การจะควา้ต าแหน่งน้ีมาใหไ้ดนั้น้ 

เชฟจะตอ้งท าใหค้ณะผูต้ดัสนิรางวัลใหญร่ะดับโลกรูส้กึประทับใจ 

ซึง่คณะผูต้ัดสนิทีว่า่น้ีลว้นเป็นเชฟทีม่ชี ือ่เสยีงระดับนานาชาต ิ

โดยจะตอ้งแสดงใหเ้ห็นความสามารถทางเทคนคิทีไ่มม่ใีครเทยีบได ้

เชน่เดยีวกบัความคดิสรา้งสรรคท์ีแ่ทจ้รงิ 

ผูท้ีจ่ะควา้รางวัลไดนั้น้ควรแสดงใหเ้ห็นความเชือ่ทีต่นมอียา่งแรงกลา้เกีย่วกบัศาสตรก์าร

ท าอาหาร เพือ่โนม้นา้วใหค้ณะผูต้ัดสนิเห็นความสามารถของพวกเขา 

ในการเป็นตัวเรง่ใหเ้กดิการเปลีย่นแปลงในทางทีด่ ีทัง้น้ี 

การแขง่ขันครัง้ลา่สดุมเีชฟเนลสนั เฟรยต์สั (Nelson Freitas) ผงาดเป็นผูช้นะ 

ขึน้แทน่เชฟอายไุมถ่งึ 30 ทีฝี่มอืยอดเยีย่มทีส่ดุในโลก 

เพือ่เป็นการยกยอ่งความสามารถอันโดดเดน่ของเนลสนั เฟรยต์ัส ทางสถาบันฯ 

ยังไดม้อบประสบการณ์ในการใหค้วามรูท้ ีห่าจากทีไ่หนไมไ่ดใ้นเปรรูว่มกบัเชฟชื่

อดงัระดบัโลกอยา่งเวอรจ์ลิโิอ มารต์เินซ (Virgilio Martínez) 

ผูเ้ป็นเจา้ของรา้นอาหารเซ็นทรัล (Central) ในกรงุลมิา ประเทศเปร ู

ซึง่ครองอันดับหนึง่ในการจัดอันดับ 50 รา้นอาหารทีด่ทีีส่ดุในโลกประจ าปี 2566 ดว้ย 

โดยเนลสนั เฟรยต์ัส จะไดเ้พลดิเพลนิไปกบัโอกาสสดุพเิศษในการพัฒนาวชิาชพี 

พรอ้มเรยีนรูแ้ละรับแรงบันดาลใจจากสิง่ทีด่ทีีส่ดุในทีแ่หง่น้ี 

เนลสนั เฟรยต์สั ไดก้ลา่วเกีย่วกบัเสน้ทางของเขาผา่นการแขง่ขันน้ีวา่ 

“การแขง่ขันซานเพลลกีรโีน ยัง เชฟ อคาเดม ีถอืเป็นประสบการณ์ทีน่่าทึง่มากครับ 

เพราะเปิดโอกาสใหไ้ดส้านสมัพันธ ์[และ] แบง่ปันขอ้มลู วัฒนธรรม และแน่นอน 

ความรูค้รับ ผมรูส้กึไดว้า่ผมโตขึน้ทัง้เรือ่งงานและเรือ่งสว่นตัว โดยคน้พบขอบเขตใหม ่ๆ 

และแรงจงูใจใหม ่ๆ เพือ่สรา้งอนาคตวันขา้งหนา้ ส าหรับผมแลว้สิง่น้ีไมใ่ชจ่ดุสิน้สดุ 

แตเ่ป็นจดุเริม่ตน้ของการเดนิทางครัง้ใหม่ตา่งหาก 

การแขง่ขันนีเ้ป็นเวทใีนอดุมคตสิ าหรับเชฟรุน่เยาวท์กุคนทีต่อ้งการโชวผ์ลงานและทดส

อบตัวเอง ผมขอแนะน าผูท้ีจ่ะเขา้มารว่มการแขง่ขันนี้ใหน้ าสิง่ทีค่ณุรูส้กึผกูพนั 

สิง่ทีค่ณุรูส้กึอนิเอามาก ๆ มาดว้ย เพือ่แสดงสิง่ทีด่ทีีส่ดุของคณุออกมาใหเ้ห็นครับ” 

ในระหวา่งการแขง่ขันนี้ ผูเ้ขา้รว่มยังจะไดแ้ขง่ขันชงิรางวัลเพิม่อกี 3 รางวัล 

ซึง่จะเชดิชคูวามเชือ่และแนวทางอันหลากหลายของเชฟรุน่เยาว ์

ในการใชอ้าหารสรา้งการเปลีย่นแปลงทีด่ตีอ่สงัคม 

• รางวลัซานเพลลกีรโีน สาขาความรบัผดิชอบตอ่สงัคม (S.Pellegrino 

Social Responsibility Award): โหวตโดยสมาคมรา้นอาหารยั่งยนื 

(Sustainable Restaurant Association) ผูด้ าเนนิโครงการฟู้ด เมด กูด้ (Food 



Made Good) ซึง่เป็นโครงการความยั่งยนืดา้นบรกิารอาหารทีใ่หญท่ีส่ดุ 

และเป็นชมุชนระดับโลกในการขับเคลือ่นความยั่งยนืในภาคงานบรกิาร 

อาหารทีช่นะรางวัลนี้จะสะทอ้นใหเ้ห็นหลักการทีว่า่ 

อาหารจะดทีีส่ดุเมือ่เป็นผลจากแนวปฏบิัตทิีร่ับผดิชอบตอ่สงัคม 

ครอบคลมุทัง้ในแงก่ารจัดหา สงัคม และสิง่แวดลอ้ม 

• รางวลัอควา ปานนา่ คอนเนกชนั อนิ แกสโทรโนม ีอวอรด์ (Acqua 

Panna Connection in Gastronomy Award): 

รางวัลนีม้าจากการโหวตของทีป่รกึษา 

โดยผูช้นะรางวัลนี้จะรังสรรคอ์าหารทีแ่สดงถงึมรดกทางการท าอาหารของภมูภิ

าคบา้นเกดิของเชฟ 

อาหารจานน้ีควรชแูนวทางการท าอาหารแบบดัง้เดมิผสมผสานกบัวสิยัทัศนส์มั

ยใหมท่ีม่คีวามเฉพาะตัว เพือ่เชือ่มโยงอดตีและอนาคตเขา้ดว้ยกนั 

• รางวลัฟู้ด ฟอร ์ธอท อวอรด์ โดยนติยสารไฟน ์ไดนน์งิ เลฟิเวอรส์ (Fine 

Dining Lovers Food for Thought Award): 

มาจากการโหวตของชมุชนนติยสารไฟน์ ไดนน์งิ เลฟิเวอรส์ (Fine Dining 

Lovers) ออนไลน ์

โดยจะมอบรางวัลนี้ใหก้บัเชฟรุน่ใหมท่ีร่ังสรรคอ์าหารจานเดน่ทีส่ะทอ้นความเ

ชือ่สว่นตัวของตนไดด้ทีีส่ดุ 

ดขูอ้มลูเพิม่เตมิเกีย่วกบัโครงการรเิริม่นี้ไดท้ี ่

www.sanpellegrinoyoungchefacademy.com 

เกีย่วกบัซานเพลลกีรโีน ยงั เชฟ อคาเดม ี

ศาสตรก์ารท าอาหารมศีักยภาพในการเปลีย่นแปลงสงัคม 

รวมถงึสรา้งอนาคตทีเ่ทา่เทยีมและยั่งยนืมากขึน้ 

แตก่ารจะท าเชน่นัน้ไดต้อ้งอาศัยผูท้ีม่คีวามสามารถ ดว้ยเหตนุี้ 

ซานเพลลกีรโีนจงึจัดตัง้ซานเพลลกีรโีน ยัง เชฟ อคาเดม ี(S.Pellegrino Young Chef 

Academy) เพือ่ดงึดดู เชือ่มโยง และบม่เพาะผูม้พีรสวรรคด์า้นการท าอาหารรุน่ใหม่ 

โดยสรา้งสภาพแวดลอ้มทีช่ว่ยสง่เสรมิคนรุน่ใหมด่ว้ยโอกาสทางการศกึษา 

การใหค้ าปรกึษา และประสบการณ์ รวมทัง้สนับสนุนการแขง่ขันทีม่ชี ือ่เสยีงในระดับโลก 

ซานเพลลกีรโีน ยัง เชฟ อคาเดม ีเปิดประตตูอ้นรับสมาชกิจากกวา่ 70 ประเทศ 

เพือ่สรา้งความมั่นใจวา่พรสวรรคไ์มไ่ดถ้กูจ ากดัดว้ยภมูศิาสตร ์ชาตพิันธุ ์หรอืเพศ 

โดยเป็นสถานทีท่ีเ่ชฟรุน่ใหมไ่ฟแรงจะไดม้ปีฏสิมัพนัธก์บัผูม้อีทิธพิลมากทีส่ดุในวงการอ

าหารระดับโลก และรว่มกนัสรา้งชมุชนการท าอาหารทีเ่ป่ียมดว้ยแรงบันดาลใจ 

ดขูอ้มลูเพิม่เตมิไดท้ี:่ https://www.sanpellegrinoyoungchefacademy.com/ 

เกีย่วกบัซานเพลลกีรโีนและอควา ปานนา่ 

ซานเพลลกีรโีน (S.Pellegrino), อควา ปานน่า (Acqua Panna) และซานเพลลกีรโีน 

อติาเลยีน สปารค์ลงิ ดรงิคส์ (Sanpellegrino Italian Sparkling Drinks) 

เป็นเครือ่งหมายการคา้ระหวา่งประเทศของบรษัิท ซานเพลลกีรโีน เอส.พ.ีเอ. 

(Sanpellegrino S.p.A.) ซึง่ตัง้อยูท่ีเ่มอืงมลิาน ประเทศอติาล ี

https://www.sanpellegrinoyoungchefacademy.com/
https://www.sanpellegrinoyoungchefacademy.com/


ผลติภัณฑเ์หลา่นี้วางจ าหน่ายในกวา่ 150 ประเทศ ผา่นสาขาและตัวแทนจ าหน่ายใน 5 

ทวปี โดยแสดงใหเ้ห็นถงึความเป็นเลศิดา้นคณุภาพจากตน้ก าเนดิ 

และถา่ยทอดความเป็นอติาลอีอกไปทั่วโลกไดอ้ย่างสมบรูณ์แบบ 

ในฐานะสญัลักษณ์แหง่ความน่าอภริมย ์สขุภาพ และความเป็นอยูท่ีด่ ีทัง้น้ี 

ซานเพลลกีรโีน เอส.พ.ีเอ. กอ่ตัง้ขึน้ในปี พ.ศ. 2442 

และเป็นบรษัิทชัน้น าในอตุสาหกรรมเครือ่งดืม่ของอติาล ีครอบคลมุทัง้น ้าแร่ 

เครือ่งดืม่เรยีกน ้ายอ่ยไรแ้อลกอฮอล ์และเครือ่งดืม่อืน่ ๆ 

ซานเพลลกีรโีนมคีวามมุง่มั่นทีจ่ะพัฒนาเครือ่งดืม่ทีด่ทีีส่ดุส าหรับโลกใบน้ี 

ตลอดจนท างานอยา่งมคีวามรับผดิชอบและมุง่มั่นเพือ่ใหแ้น่ใจวา่ทรัพยากรเหลา่นี้จะมอี

นาคตทีย่ั่งยนื 

  


